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Aggiornamento per vendemmia 2024

Indice:

• Provvedimenti 2024, con aggiornamento sull’attingimento straordinario;

• Aggiornamento modifiche del disciplinare;

• Riduzione di mezzo grado del titolo alcolometrico naturale minimo.



Provvedimenti per la vendemmia 2024 (sintesi)

• Attingimento temporaneo
• Vedasi slide successive

• Stoccaggio 
• Da 150 a 180 q/ha vigneti dal 3° anno e da 90 a 108 q/ha al 2° anno,
• Vale solo per le varietà di cui all’articolo 2 comma 1 (sono esclusi i prodotti atti al taglio),
• Il prodotto non è riclassificabile a bianco né dall’operatore, né dal Consorzio,
• Il prodotto stoccato non può essere commercializzato (uve escluse), né tanto meno preso in carico in 

autoclave,
• Può essere conservato nello stesso vaso vinario del prodotto «libero».

• Gestione degli esuberi produttivi
• Le produzioni della varietà Glera derivanti dai superi di campagna - fino al 20% della resa massima 

rivendicabile - sono destinate a prodotto diverso dal vino (tale misura vale solo per la Glera, per cui le 
altre varietà sono esonerate);

• La resa massima ammissibile dell’uva in vino è fissata al 75%, in coincidenza con la resa di trasformazione 
massima rivendicabile a Prosecco (quindi i superi di vinificazione di tutte le varietà non sono previsti). 
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Gestione vendemmia 2024

Per il Pinot nero da vinificare in rosso, la resa è 135 q/ha. I superi possono andare a vino con o senza DOC/IGT (NO DOC Prosecco «bianco»)

Tipologia Età vigneto Prodotto CERTIFICABILE Prodotto STOCCATO

Vigneti Prosecco DOC 

(art. 2 comma 1, Glera + complementari 

in ambito aziendale)

Vigneti dal 3° ciclo vegetativo da 0 a 150 q/ha da 150 a 180 q/ha

Vigneti al 2° ciclo vegetativo da 0 a 90 q/ha da 90 a 108 q/ha

Superi di campagna altre DO (per il 

taglio lo stoccaggio non è previsto)

Vigneti dal 3° ciclo vegetativo < 150 q/ha > 150 q/ha

Vigneti al 2° ciclo vegetativo < 90 q/ha > 90 q/ha

Vigneti atti al taglio 

(art. 2 commi 2 e 3)

Vigneti dal 3° ciclo vegetativo da 0 a 180 q/ha non previsto

Vigneti al 2° ciclo vegetativo da 0 a 108 q/ha non previsto

Esuberi produttivi

di campagna
La produzione di Glera eccedente i 180 q/ha a prodotto diverso dal vino (le altre varietà 

sono escluse. Attenzione i superi del PG per le IGT devono avere resa non superiore a 190 q/ha, altrimenti 

tutto il supero diventa bianco generico).

di cantina Non previsti per tutte le varietà (resa massima uva vino 75%)



Attingimento temporaneo della Glera

Con Decreto n. 142 del 30 agosto 2024 della Regione Veneto e con Delibera n. 1285 del 30 agosto 2024 della Regione 

FVG e successivi adeguamenti sono stati adottati i provvedimenti di attingimento straordinario temporaneo per la 

campagna 2024. 

In sintesi, fino al limite massimo per azienda di 7.900 metri quadri, la misura riguarda la superficie:

o Realizzata antecedentemente il 31 luglio 2018 e in conduzione al 15 maggio 2023;

o Realizzata tra il 1° agosto 2018 e il 31 luglio 2023*, secondo le condizioni previste dalla nota inviata alle Regioni 

n. 52 del 24 marzo 2022 e condivise con la filiera con nota n. 121 del 1° luglio 2022 (superficie «equiparata»);

o Realizzata attraverso il reimpianto successivo all’estirpo di una superficie di cui ai punti precedenti.

*: per i vigneti «equiparati», la condizione relativa alla conduzione al 15 maggio 2023 è valida per gli impianti realizzati 

dal 1.08.2018 al 15.05.2023. Per quelli realizzati dal 16.05.2023 al 31.07.2023 tale condizione non è da ritenersi valida. 

Inoltre, sono esonerati da tale vincolo anche i casi di successione mortis causa e di trasferimento totale dell’azienda.



Attingimento temporaneo della Glera

Superficie di Glera in conduzione all’azienda (ettari)

Ante 31.7.18
tra 1.08.18 e il 31.7.23 

"equiparata"
Totale potenzialmente 

attingibile
ATTINGIMENTO 24

Azienda A 5 0 5 0,79

Azienda B 0,3 0,7 1 0,79

Azienda C 0 1 1 0,79

Esempi di alcune casistiche che potrebbero presentarsi:

La gestione dell’attingimento straordinario sarà attuata secondo le specifiche procedure regionali, in particolare le modalità 

saranno le medesime dell’anno scorso per entrambe le Regioni.

Per quanto riguarda il Veneto, le unità vitate attingibili saranno visibili a Schedario viticolo a partire dal 9-10 settembre circa.

NB: in un vigneto omogeneo che presenta doppia rivendica (sia DOC Prosecco che IGT), le due tipologie dovranno avere la 

stessa resa di campagna (vedasi art. 38 punto 1 della Legge n. 238/2016).



Esempi pratici - denuncia Prosecco da Glera 100% in FVG

B399X2001 Bianco PROSECCO
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Si genera una nuova pagina dove lo stoccaggio viene 
preso in carico nella casella «stoccaggio utilizzato» 
con il codice B399XS201 

SUPERO di campagna della Glera a prodotti diversi 
dal vino

Rese: Glera 216 q/ha

3.600



B399XPRO1 Bianco PROSECCO CON COMPL 15%
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In caso di rese diverse, se l’azienda vuole 
«spacchettare» la produzione (valido solo per il 
supero di campagna), l’operatore può prendere in 
carico come non vinificabile solo la Glera (ovviamente 
il quantitativo sarà 3.060 kg e NON 3.600 kg), mentre 
l’eccedenza dell’altro vitigno può essere destinata a 
«Supero per IG) avendo l’accortezza di mantenere la 
tracciabilità con il registro telematico. 

Chardonnay 1.500 15

CHARDONNAY

Esempi pratici - denuncia Prosecco con complementari al 15% in FVG

150

Rese: Glera 216 q/ha  e Chardonnay 190 q/ha

3.060



Esempi pratici - denuncia atto al taglio in FVG

B399X2981 Bianco PROSECCO
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Tale quota dovrà essere collegata alla parte relativa 
all’IG di destinazione
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Resa Chardonnay 190 q/ha



Esempi pratici - denuncia Veneto
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Caso: Glera in resa 216 q/ha e lo Chardonnay resa 190 q/ha 

1 ettaro

Calcolo automatico

Resa rivendicabile

L’elenco delle unità vitate viene pubblicato in automatico. In questa sezione 
saranno riportate anche le superfici attingibili da selezionare. Per i soggetti con 

più di 0,79 ha, nel caso dovessero essere selezionate UV per un totale 
maggiore, sarà segnalata l’anomalia e non potrà essere chiusa la dichiarazione



Esempi pratici - denuncia Veneto

8.500

1

PRODOTTO DIVERSO DA VINO



Esempi pratici - denuncia Veneto

1.500

2

IGT VENETO CHARDONNAY

CHARDONNAY

1,5



Esempi pratici - denuncia Veneto

30,6 = 8.500 mq x 36 q/ha

A fine denuncia:
Produzione complessiva di 212,1 q/ha (= Glera resa 216 + Chardonnay resa 190 q/ha)
- 180 q di Prosecco con complementare al 15%:

- 150 q libero
- 30 q stoccati

- 30,6 q di (Glera) a prodotto diverso dal vino
- 1,5 q Chardonnay IGT del Veneto

PRODOTTO DIVERSO DAL VINO

IGT VENETO CHARDONNAY 1,5 = 1.500 mq x 10 q/ha



Come leggere un codice

B399 X 200 1 X X A O X
da 1 a 4 5 da 6 a 8 9 10 11 12 13 14

Denominazione Sottozona Varietà Colore Menzioni Menzioni Categoria prodotto Invecchiamento Tipo di prodotto

Prosecco

X: Generico 200: Glera 1: Bianco X: No X: No A: Tranquillo 0 : No invecchiamento X: Generico

A: Trieste PRO: Assemblaggio 2: Rosso F: Frizzante E: Brut nature

B: Treviso 195: P. nero taglio 3: Rosé E: Spumate qualità aromatico F: Extra brut

… D: Spumante di qualità G: Brut

… C: Spumante H: Extra dry

A: Dry

B: Demi sec

Al fine di poter comprendere con facilità a che tipologia di prodotto fa riferimento ogni 
codice utilizzato nel registro telematico per il Prosecco DOC, di seguito si riporta il 
significato di ciascuna serie di lettere/numeri:



Presa in carico nel Registro telematico

Prodotto libero Stoccaggio

Prosecco da Glera 100% B399X2001XXA0X B399XS201XXA0X

Prosecco complementare al 15% B399XPRO1XXA0X B399XSPR1XXA0X

Glera per assemblaggio complementare B399XGLE1XXA0X B399XSGL1XXA0X

Verdiso per assemblaggio complementare B399XCVE1XXA0X B399XSVE1XXA0X

Bianchetta trevigiana per assemblaggio complementare B399XCBT1XXA0X B399XSBT1XXA0X

Perera per assemblaggio complementare B399XCPE1XXA0X B399XSPE1XXA0X

Glera lunga per assemblaggio complementare B399XCGL1XXA0X B399XSGA1XXA0X

Chardonnay per assemblaggio complementare B399XCCH1XXA0X B399XSCH1XXA0X

Pinot bianco per assemblaggio complementare B399XCPB1XXA0X B399XSPB1XXA0X

Pinot grigio per assemblaggio complementare B399XCPG1XXA0X B399XSPG1XXA0X

Pinot nero (in bianco) per assemblaggio complementare B399XCPN1XXA0X B399XSPN1XXA0X

Prosecco - Chardonnay atto al taglio B399X2981XXA0X Non previsto

Prosecco - Pinot bianco atto al taglio B399X1931XXA0X Non previsto

Prosecco - Pinot grigio atto al taglio B399X1941XXA0X Non previsto

Prosecco - Pinot nero (vinificato in bianco) atto al taglio B399X1951XXA0X Non previsto

Prosecco - Pinot nero (vinificato in rosso) atto al taglio B399X1952XXA0X Non previsto

Prosecco - Pinot/Chardonnay atto al taglio B399XPCH1XXA0X Non previsto

Prosecco con taglio (sfuso) B399X2001XXA0X – man 7 B399XS201XXA0X – man 7

Prosecco rosé con taglio (sfuso) B399X2003XXA0X – man 7 B399XS203XXA0X – man 7

Per la menzione Treviso indicare in 5 a posizione la lettera B e per la menzione Trieste indicare in 5a posizione la lettera A.



Gestione del supero di campagna della Glera

Descrizione e registrazione nel registro telematico

Nell’introduzione delle uve, nelle operazioni di vinificazione e nei movimenti in carico e 
scarico, i prodotti Glera ottenuti da supero di campagna del Prosecco 2024 saranno 
«catalogati» a seconda dei casi con:  
- singola «categoria»: 

- 1 Uve 
- 7 Mosto in peso
- 41 Mosto in volume 
- 13 Mosto muto in volume 
- 8 Mosto Parzialmente Fermentato  
- 23 Vino Nuovo in Fermentazione 
- 21 Vino

- Classificazione : I (I di Imola)
- Al fine di tracciare e separare sia contabilmente che in cantina questi prodotti dagli altri 
della medesima categoria/tipologia, è obbligatorio indicare nel campo «codice partita»: 
superoB399 senza indicare alcun codice Mipaaf.

Non deve quindi essere utilizzato alcun codice Mipaaf o nome di varietà (si ricorda che tale 
misura vale solo per il Prosecco da Glera in purezza o con complementari al 15%).

A livello di mosto:
- Succo d’uva
- Mosto muto per MC e MCR
- Distillazione (uve)
- Bevande aromatizzate

A livello di vino:
- Distillazione
- Aceto
- Bevande aromatizzate



Aggiornamento modifiche del disciplinare

Ad oggi, le proposte di modifica del disciplinare approvate nell’Assemblea di febbraio 

2024 non hanno ancora completato l’iter amministrativo, pertanto la manipolazione 7 

(taglio di cantina) per la costituzione delle partite destinate alla produzione di Prosecco 

DOC Frizzante NON E’ AMMESSA.

Si suggerisce, quindi, di gestire i complementari in ambito aziendale come nelle 

vendemmie scorse.



Riduzione del titolo alcolometrico naturale minimo delle uve

Vista l’evoluzione dei principali parametri organolettici, al fine di poter salvaguardare 

l’acidità e, quindi, la freschezza gustativa del prodotto, si ritiene che la corretta maturità 

delle uve per la produzione di vini frizzanti e spumanti di pregio venga raggiunta con un 

titolo alcolometrico naturale inferiore ai 9,0% Vol. (= 14,0°Babo).

Per tale motivazione, il Consorzio ha chiesto la riduzione del titolo alcolometrico naturale 

minimo a 8,5% Vol. (= 13,4°Babo).



LOREM IPSUM LOREM M

CONSORZIO PROSECCO DOC
Buona vendemmia
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