
Registri dematerializzati - comunicazione declassamento / riclassificazione
Al CAA Coldiretti

Unità locale di Udine 013
Il sottoscritto ………………………………………………………………nato a …………………………………………………. Il ………………………………….
in qualità di titolare/legale rappresentante della ditta …………………………………..……....……………………………CUAA ………………………………...
dichiara che presso lo stabilimento identificato con il codice ICQRF ………………………… ha effettuato operazioni di declassamento / riclassificazione dei prodotti sotto indicati per i quali chiede che venga aggiornato il registro di cantina dematerializzato la cui tenuta è stata delegata agli uffici di codesto CAA Coldiretti

data dell’operazione di declassamento / riclassificazione    ……………..

prodotto di partenza

	vasca n°
	categoria
	classifi-cazione
	atto/certificato
(1)
	Denominazione, sottozona, vigna, menzione ecc
	Tipologia/

vitigno
	colore
	annata
	condu-zione
	tenore

zuccherino
(2)
	pratiche enolo-giche
	QUANTITA’ (litri)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


prodotto declassato / riclassificato
	vasca n°
	categoria
	classifi-cazione
	atto/certificato
(1)
	Denominazione, sottozona, vigna, menzione ecc
	Tipologia/

vitigno
	colore
	annata
	condu-zione
	tenore

zuccherino
(2)
	pratiche enolo-giche
	QUANTITA’ (litri)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Distinti saluti               ……………………….. il …………………….                                                        Firma……………………………………..
VEDI NOTE DI COMPILAZIONE SUL RETRO
NOTE PER LA COMPLAZIONE
	CATEGORIA

	UVE = uve in appassimento

	M = mosto

	MPF = mosto parzialmente fermentato

	VNF = vino nuovo in fermentazione

	VINO = vino finito (sfecciato)

	VS = vino spumante

	VSQ  = vino spumante qualità

	VSAQ = vino spumante qualità aromatico


	CLASSIFICAZIONE

	DOCG

	DOC

	IGT

	V= vino varietale senza DO/IG

	A = vino d'annata senza DO/IG

	VA= vino varietale+annata senza DO/IG

	VDT = vino generico (ex-vino da tavola)


	ATTO/CERTIFICATO (1)

	A = vino atto a divenire

	C = vino certificato


(1) per le masse già certificate indicare

nella casella il n° del certificato di

idoneità rilasciato dall’Organismo di

Controllo
	COLORE

	B = bianco

	R = rosso

	RS = rosato

	GR= grigio o ramato


	CODUZIONE BIO

	BIO = se biologico

	CONV = se in conversione

	Ø = se produzione convezionale


	TENORE ZUCCHERINO (2)

	dosaggio zero

	extra-brut

	brut

	extra-dry

	dry

	deni sec

	dolce


(2) valore obbligatorio solo per le gli 
       spumanti in autoclave
	PRATICHE ENOLOGICHE

	0 = se il prodotto non è stato oggetto di pratiche enologiche

	1 = se il prodotto è stato arricchito

	2 = se il prodotto è stato acidificato

	3 = se il prodotto è stato disacidificato

	4 = se il prodotto è stato dolcificato

	5 = se il prodotto è stato oggetto di un’aggiunta di alcole

	6 = se al prodotto è stato aggiunto un prodotto originario di un’unità geografica diversa da quella indicata nella designazione

	7 = se al prodotto è stato aggiunto un prodotto proveniente da una varietà di vite diversa da quella indicata nella designazione

	8 = se al prodotto è stato aggiunto un prodotto raccolto nel corso di un anno diverso da quello indicato nella designazione

	9 = se il prodotto è stato elaborato utilizzando pezzi di legno di quercia

	10 = se il prodotto è stato elaborato con l’impiego sperimentale di una nuova pratica enologica

	11 = se il tenore alcolico del prodotto è stato corretto

	12 = se trattamento con ferrocianuro


Esempio di compilazione:

	categoria
	classifi-cazione
	atto/certificato

(1)
	denominazione
	tipologia
	colore
	annata
	condu-zione
	tenore

zuccherino

(2)
	pratiche enolo-giche
	QUANTITA’ (litri)

	Vino
	DOC
	GO 4526 15
	Collio
	Pinot grigio
	GR
	2015
	Ø
	/
	0
	30.000

	VS
	V
	/
	/
	Ribolla gialla
	B
	/
	BIO
	brut
	1
	55.000

	Vino
	IGT
	/
	Venezia Giulia
	Merlot
	R
	2016
	Ø
	/
	0
	20.000

	Vino
	VDT
	/
	/
	Bianco
	B
	/
	Ø
	/
	8
	5.000
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